
MENÙ





si prega di comunicare al personale di sala
eventuali intolleranze e/o allergie alimentari.

Tutti i nostri prodotti sono selezionati secondo la nostra filosofia.
Per garantirne la massima qualità, si comunica alla gentile clientela che sono

stati trattati con l’abbattimento/congelamento in conformità alle normative
igieniche sugli alimenti (Cap IX del Reg. CE 852/2004). Il prodotto ittico non cotto, marinato

o scottato è stato abbattuto secondo quanto richiesto dal Reg. 853/2004.
 PRODOTTO CONGELATO/SURGELATO ALL’ORIGINE



Crudo
TARTARE DI OMBRINA, CETRIOLO IN OSMOSI E SALSA PONZU 15

CEVICHE DI RICCIOLA,
LECHE DE TIGRE, CIPOLLA E JALAPENHO

15

TARTARE DI TONNO, MAYO AL PREZZEMOLO, VALERIANA 15

Co�o
YAKITORI DI POLPO, MAYO AL CIMICIURRI, CAVOLO VIOLA MARINATO 16

YAKITORI DI MANZO CON SALSA ORIENTALE 14

BACCALÀ CON POMODORO E OLIVE 16

TRANCIO DI PESCATO ALLA BRACE CON ZUCCHINE ALL’ACETO 18

MANZO BBQ E GUCAMOLE 18

COPERTO 2 €

SASHIMI DI DENTICE POMODORO INFORNATO BASILICO E TARALLO 16



Pane e Companatico
CLUB SANDWICH 
pane tostato, pollo, bacon, pomodoro, insalata, mayo - servito con patatine stick

14

TOAST PROSCIUTTO COTTO ARROSTO E FORMAGGIO 10

FOCACCIA CALDA CON STRACCIATA DI BUFALA ALICI E LIMONE 12

BUN CON TATAKI DI TONNO, ZUCCHINE MARINATE
E MAYO AL CAPPERO

10

Fri�o
PATATA SFOGLIATA E MAYO ALLA SENAPE (4 pezzi)   6

POLLO FRITTO E SALSA BBQ (4 pezzi)   8

ALICI PANZA E PANZA RIPIENE DI PROVOLA E MENTUCCIA
CON INSALATINA DI FINOCCHI E ALIOLI

(2 pezzi)   8

COPERTO 2 €



Le Paste
TUBETTO CON TOTANETTO, FRIGGITELLI E LIME 18

SPAGHETTONE TIEPIDO, SALSA DI ALICI E COLATURA 18

CHICCETTA DI PATATE, ZAFFERANO E PARMIGIANO 16

MADELEIN CON GELATO ALLA VANIGLIA 8

TIRAMISÙ 8

Dolci del Mon

COPERTO 2 €




